
BURGER OU
 NUGGETS DE POULET

BOULE DE GLACE OU 
CRÈME CARAMEL

JAMBON DE PORC NOIR DE BIGORRE 24 mois     21 CÔTE DE BŒUF POUR 2,  (1,2 kg minimum)              76

LE MENU BISTROT

LES PROFITEROLES AU CHOCOLAT CHAUD    8

LE VELOUTÉ DE LÉGUMES
LE PÂTÉ EN CROÛTE MAISON

L’ŒUF MIMOSA DU CAFÉ

LA SALADE LANDAISE                                        19

LA PÊCHE DU JOUR (selon arrivage)                      22

LA PIÈCE DE BŒUF
LA TRUITE D’ISPÉGUY AUX AMANDES

LA SAUCISSE DE PORC NOIR DE BIGORRE
LA JOUE DE BŒUF CONFITE AU VIN ROUGE

LES PROFITEROLES AU CHOCOLAT
LA CRÈME CARAMEL À LA VANILLE

LE LIEGEOIS AU CHOIX

TARTINE À LA CRÈME TRUFFÉE                           12 TARTARE DE BŒUF À VOTRE FAÇON                 17

LA PIÈCE DU BOUCHER                                    18
Beurre maître d’hôtel
LE BURGER DU CAFÉ À LA TOMME DE BAZAS     18

LES VRAIES TRICANDILLES DE PORC                   18
Sautées en persillade, frites, salade

Glace vanille, amandes torréfiées
LE BABA GASCON                                        9
Ivre d’Armagnac ! Oh la la !!!!

27,90

LE MOELLEUX CHOCOLAT FRAMBOISES        9
Et son coulis, hummmmmm
LA CRÈME BRÛLÉE                                         8
À la vanille de Madagascar
LA VRAIE CRÈME CARAMEL À LA VANILLE       7
Des oeufs, du lait, du sucre et c’est tout!
LE CAFÉ GOURMAND                                   9

L’IRISH COFFEE                                             9
Whisky, café noir et Chantilly

LES LOUPIOTS (-de 12 ans) 

CAFÉ DE LA LIBERTÉ
le bistrot authentiquement bon vivant

 À PARTAGER  À L’APÉRITIF

L’OS A MOËLLE (2 pièces)                                    11
Au sel de Guérande et ses toasts

LE CAMEMBERT RÔTI                                       11
Poitrine fumée bien grillée

PÂTÉ EN CROÛTE MAISON                                9
Pickles d’oignons rouges 

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT                      16
 Confiture d’oignons et glace au foie gras
FRICASSÉE DE COEURS DE CANARD                  9
Sautés en  persillade

VELOUTÉ DE PETITS POIS                                  9
 Œuf parfait, lardons grillés, noisettes

Fromage à la truffe et jambon truffé

LE BŒUF BAZADAIS

Son os à moëlle (+5€),  échalotes confites

Frites et ses petits pots de condiments

Frites, salade verte

NOS PLATS DU TERROIR

LA CUISSE DE CANARD CONFITE.                      20
Croustillante et dorée, frites
LA CASSOLETTE DE RIS DE VEAU                       25
Sauce aux morilles

LA TRUITE D’ISPEGUY AUX AMANDES                 18
Bien dorée avec son riz Basmati 
LES GROSSES GAMBAS                                     18
Dans une bonne persillade

LE CURRY DE LÉGUMES AU LAIT DE COCO, RIZ    14

Foie gras, magrets fumés et gésiers confits

CROQUETTES DE PIEDS DE COCHON (6 pièces)     11
Moutarde à l’ancienne crémée
SARDINES MILLÉSIMÉES 2022 La Perle des Dieux      11
Un délice avec du pain et du beurre salé !

NOS ENTRÉES

Un des meilleurs jambons au monde (pour 2)

LA JOUE DE BŒUF CONFITE AU VIN ROUGE       18
Purée bien beurrée
SAUCISSE DE PORC NOIR DE BIGORRE, PURÉE     18
Les choses simples sont souvent les meilleures...

10,90

Et les mini desserts du momentL’ŒUF MIMOSA DU CAFÉ                                 6

L’ASSIETTE DE FROMAGES                             8

LE MENU DU MARCHÉ 
ENTRÉE-PLAT-DESSERT

le midi en semaine hors jours fériés
16,90Prix nets, service compris

PLANCHE MIXTE                                              17
Charcuterie et fromage

Nos plats sont faits sur place à base de produits frais.
La liste des allergènes de notre carte est disponible sur

demande.
le Café de la Liberté est ouvert du lundi au samedi de
12h à 14h et le vendredi et le samedi soir de 19h à 22h.

Pour réserver : 05.57.95.46.98
Retrouvez nous sur Instagram et Facebook

Merci aux producteurs qui nous permettent de
vous proposer des produits de qualité dans

votre assiette : le Fournil de Créon, la
boucherie Charrier à Bazas, le Noir de
Bigorre AOP, les poulets de la ferme

d’Illats, la Conserverie artisanale 
La Perle des Dieux, notre fromager

Baechler, les Glaces artisanales
 Glaces des Alpes.

LA SALADE NORDIQUE                                      18
Saumon Gravlax, crevettes, hareng fumé

SAUMON GRAVLAX                                         11
Crème citronnée à l’aneth

LES DOUCEURS DU CAFÉ

LE MENU LIBERTÉ
CAMEMBERT RÔTI

OS À MOËLLE au sel de Guérande
FRICASSÉE DE CŒURS DE CANARD

FOIE GRAS DE CANARD MI-CUIT (Sup 3,90€)

CUISSE DE CANARD CONFITE
BURGER DU CAFÉ

RIS DE VEAU AUX MORILLES (Sup 4,90€)
GAMBAS EN PERSILLADE

DESSERT DE LA CARTE AU CHOIX

34,90

Gressins, pain grillé
TARTINADE DE TOMATES SÉCHÉES.                   7

LES DÉLICES GLACÉS
Glaces Maître Artisan Glacier

Fleur de Glace
GLACES ET SORBETS (la boule)                       2,5 
Glaces : Vanille, Chocolat du Mexique,
Café, Rhum raisin, Caramel beurre
salé, Pistache de Sicile, Noix de coco,
Bubble Gum.
Sorbets : Fraise, Framboise, Citron
de Sicile, Cassis noir de Bourgogne.
LE COLONEL GASCON                                  9
Sorbet citron de Sicile, Armagnac
LA DAME BLANCHE                                        8
Glace vanille, chocolat chaud, Chantilly
LE LIEGEOIS                                                  9
Café, chocolat ou caramel beurre salé
SUPPLÉMENT CHANTILLY                               1,5

TARTE AUX FRUITS DU MOMENT                   9


