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LE CAFE. DE LA LIBERTE

S BISTROT AUTHENTIQUE 5

LEO OALADLED

Salade Landaise...........cccuevieieininininencnne. 18¢€
salade, gésiers, magret séché foie gras mi-cuit, pignons
Salade Nordique.........cccooeviiieniniiiienenee. 16¢€

salade, truite fumée, crevettes, hareng

LES ENTREES

Os & moelle au sel de Guérande et ses toasts.....8€
Truite du Ciron fumée par nos soins.................. 12<
Huitres Marennes d'Oléron............ 8¢/ 12€ / 16¢
par 6, par 9, par 12

Camembert réti et magret de canard fumé........ 10¢€
P&té en crolte du moment..........ccccevereeviennennee €
et ses pickles d'oignons rouges

Foie gras mi-cuit, confiture d’oignons................ 14¢€
Gratinée d'escargots au beurre a l'ail des ours..12€
Fricassée de coeurs de canards persillés............. €

A DARTACIED

Truite A HArtNe . .. e eeeeeeeeeeeeeeeeeanaas 7€

(au choix : pruneaux armagnac, piment d'Espelette ou nature)

La planche des copains "et des copines"........... 16¢€

" \F AU DU WARCIE )

Le midi en semaine (hors jours fériés)

Entrée du iOUF au choix sur I’ardoise
Plat du iOUl’ au choix sur I'ardoise
Dessert du iOUF au choix sur I’ardoise

15,90¢
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. TOUT EST FAIT MAISON A BASE DE PRODUITS FRAIS

LE DAUr DE PACKE
DAZADAIOE

Tartare de beeuf de race Bazadaise................ 17¢
et ses condiments

Ris de veau aux morilles...........ccceevvivenrnnnnnenn. 25¢
Cotede boeuf........ccoooveveeiieicieeceeee, 76%
pour 2 personnes (Selon arrivage)

Piece de boeuf, beurre maitre d'hétel............... 18¢
Burger & la tomme de Bazas...........cccouennenee. 18¢€
LED DLATO DU TERROIR
Tricandilles de porc sautées en persillade.......... 16¢€
Poitrine de cochon confite, sauce au porto........ 22¢
Magret de canard au Lillet rouge..................... 24¢
Raclette gasconne (minimum 2 convives)....oeeusesns 25 €/pers.
sur réservation mais vous pouvez toujours tenter votre chance
Boudin noir de Loic et sa purée........................ 18¢€
Rognons de veau facon Grand-Mére............... 23¢
LED POIBOYOID

Pavé d'esturgeon a la Bordelaise..................... 18¢€
Truite du ciron aux amandes...........ccccceueenee. 16€
Poisson de ligne du moment.......... (prix selon arrivage)
LED DLATO VEGLETARIETO
Curry de légumes au lait de coco..................... 14¢€
Burger végétarien...........cccccueevviiiiiiiiininiinn, 15¢
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LE TNENY ENFART

Burger & la tomme de Bazas
ou nuggets de poulet maison

............

2 boules de glace
ou mousse au chocolat

-12 ans

LEO GLACED

Café liégeois........coeervureeecrieeeiieeieeeiee e, 6¢€
Chocolat liégeois..........ccovvveeriieeniiireieenne, 6¢€
Caramel liégeois..........cccecuveeevuieeeciieeeiieeens 6¢
Dame blanche...........cccceeeeeeeiiiiiiiiinnn. 6¢
Colonel gascon (sorbet citron, Armagnac)........vveeee.. 8¢
Glace ou sorbet................ (prix & l'unité «la boule»)..2 €

Parfum glace : vanille, chocolat, café, rhum-raisin,
menthe-chocolat, fraise, caramel, pistache, noix de coco

Parfum sorbet : citron jaune, pomme, cassis

Supplément chantilly............cccceevreiiiennnnnne. 1€
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LES FITREFS

Os a moelle au sel de Guérande et ses toasts

Pété en croite du moment et ses pickles d'oignons rouges
Fricassée de coeurs de canards persillés
Camembert réti et magret de canard fumé

LEO DLATO

Tartare de boeuf de race Bazadaise
et ses condiments

Piece de boeuf de race Bazadaise,
beurre maitre d'hétel

Tricandilles de porc sautées en persillade
Burger & la tomme de Bazas
Truite du Ciron aux amandes
Boudin noir de Loic et sa purée
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Mousse au chocolat et ses copeaux
Créme brulée a la vanille
lle flottante au caramel beurre salé et noix de pécan
Dame blanche
Chocolat, caramel ou café Liégeois

10,90¢
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LEO DLooLRTO

lle flottante au caramel beurre salé............. 7€
et ses noix de pécan

Baba Gascon ivre d’Armagnac..................... 9¢
Profiteroles...........cocoueiniieniieiiiiiieenieee 8¢
Créme brulée & la vanille............................ 6%
Mousse au chocolat et ses copeaux.............. 6¢€
Assortiment de fromages...........ccccccvveiiennnenn. 8¢
Café gourmand..........ccceeeiiiiniiiieiicieee, 8¢
Irish Coffee.......ccveveiuiiieiiieeeiiecieecee e, 8¢

" METU )
LES FITREES

Foie gras mi-cuit, confiture d’oignons
Gratinée d'escargots au beurre a l'ail des ours
Truite du Ciron fumée par nos soins
6 huitres Marennes d'Oléron

LEY DLATO

Poitrine de cochon confite, sauce au porto
Magret de canard au Lillet rouge
Ris de veau aux morilles
Pavé d’esturgeon & la Bordelaise
Rognons de veau facon Grand-Mére

Poisson de ligne du moment

LES DESOERTOS

Baba Gascon ivre d'Armagnac
Profiteroles
Assortiment de fromages
Café gourmand (supplément 1,50%)
Colonel Gascon
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LEO GARIITUREY AU CHOIA

Purée de pommes de terre

frites ou légumes du jour

Un grand merci & ceux qui nous permettent aujourd'hui de vous proposer des produits de qualité, notre boulanger : Thibault (boulangerie Contraire),
nos bouchers : Didier (boucherie Charrier & Bazas) et Loic (Boucherie L'Oeuille a Cadillac), notre éleveur de boeuf de race Bazadaise : Sébastien
Manseau, nos éleveurs de porc Noir : La ferme de Cambes (Lot et Garonne), nos éleveurs d'escargots : La perlotte escargots a Loupiac de la Réole,
notre pisciculteur : La ferme du Ciron & Allons (Lot et Garonne), notre fromager : Fromagerie Baechler (Lot et Garonne).




